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关于部分检验项目的说明

一、阴离子合成洗涤剂(以十二烷基苯磺酸钠计)
阴离子合成洗涤剂(以十二烷基苯磺酸钠计)是常见的表面活性剂，主要用于清洁去污。其在餐饮具中的存在通常是因清洗后未彻底冲洗干净导致的残留。若餐饮具中阴离子洗涤剂残留超标，可能通过食物或饮水进入人体。短期摄入可能引起口腔、食道或胃肠道黏膜刺激，导致恶心、腹痛、腹泻等症状。长期低剂量摄入会增加肝肾代谢负担，导致细胞损伤甚至功能异常。阴离子合成洗涤剂(以十二烷基苯磺酸钠计)的代谢产物可能具有潜在致癌性，动物实验显示长期暴露可能增加癌症风险。所以为了避免阴离子合成洗涤剂(以十二烷基苯磺酸钠计)超标，我们应该按洗涤剂说明书控制用量，确保冲洗次数（至少3次以上）和水量充足。企业则最好建立餐具残留自检制度（如使用快检试纸），并对员工进行规范操作培训。消费者在外就餐前，可用热水冲洗餐具，减少表面残留。
二、乙酰甲胺磷
乙酰甲胺磷，内吸性的有机磷类杀虫剂。用于果树、葡萄、啤酒花、橄榄、棉花、大豆、花生、澳洲胡桃、甜菜、芸苔、芹菜、豆荚、马铃薯、稻类、烟草、观赏植物、林业等，防治咀嚼式口器和刺吸式口器害虫，如蚜虫、蓟马、鳞翅目害虫、蠕虫锯蝇、叶蝉、毛虫等。食用食品一般不会导致乙酰甲胺磷的急性中毒，但长期食用乙酰甲胺磷超标的食品，对人体健康也有一定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）规定，火龙果中甲胺磷的最大残留限量为0.02mg/kg。超标的原因可能为种植过程中违规使用。
三、甲胺磷
甲胺磷，属高毒有机磷杀虫剂。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）规定，火龙果中甲胺磷的最大残留限量为0.05mg/kg。超标的原因可能为种植过程中违规使用，或种植过程中使用乙酰甲胺磷农药产生降解物所导致。甲胺磷能抑制胆碱酯酶活性，造成神经生理功能紊乱。
四、二氧化硫
二氧化硫是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂，具有漂白、防腐和抗氧化作用。少量二氧化硫进入人体不会对身体造成健康危害，但过量食用会引起如恶心、呕吐等胃肠道反应。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2024）中规定调味品香辛料中二氧化硫残留量不得使用。二氧化硫残留量超标的原因，可能是生产企业为了改善产品色泽而超量使用二氧化硫；也有可能是为增加产品的保质期，防止霉变生虫，违规对其进行二氧化硫熏蒸或添加。



