附件2：

关于部分检验项目的说明
1、大肠菌群：大肠菌群是国内外通用的食品污染常用指示菌之一。大肠菌群数的高低，反映了对人体健康危害性的大小。大肠菌群不合格表明食品中存在着肠道致病菌污染的可能性，潜伏着食物中毒和流行病的威胁，对人体健康具有潜在的危险性。大肠菌群超标的原因可能是生产加工过程卫生条件控制不到位，或者产品在运输、贮存、销售环节不规范操作引起的微生物污染。

2、日落黄：日落黄又名食用黄色3号，是一种水溶性偶氮类合成着色剂。如果长期食用日落黄超标的食品，会对人体健康造成伤害，可能引起风疹、荨麻疹、腹泻、小儿多动症等。日落黄超标的原因，可能是个别生产企业为改善食品的感官性，提高市场价值滥用色素；也可能是为了掩盖食品的腐败变质滥用色素。

3、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)：山梨酸（sorbic acid）又名花秋酸，多用其钾盐。其抗菌性强，能抑制细菌、真菌和酵母的生长，防腐效果好，是目前应用非常广泛的食品防腐剂。 山梨酸可参与体内正常代谢，几乎对人体无害。只要摄入量在食品安全限量范围内并 不影响人体健康，如果长期大量服用，会对肝脏、肾脏、骨骼造成危害。联合国粮农组织 （FAO）和世界卫生组织食品添加剂联合专家委员会（JECFA）建议其日容许摄入量（ADI） 为 0~25mg/kg bw（以山梨酸计）。 造成食品中山梨酸不合格的主要原因有：生产经营企业为延长产品保质期，或者弥补产品生产过程卫生条件不佳而超限量、超范围使用，或者未准确计量。 

铅(以Pb计)：铅(以Pb计)是一种稳定的不可降解的污染物，是一种慢性和积累性重金属，在人体的生物半衰期为4年，骨骼中可达10年，长期接触铅及其化合物会严重影响身体健康。《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2017）中规定，生姜铅的限量值为0.1mg/kg。生姜中重金属铅超标主要是因环境污染（土壤、水源和空气）而造成根茎薯芋类蔬菜中铅富集所致，人体若长期大量摄入铅含量超标的食品，铅会蓄积在体内，可能影响神经系统、智力发育等。

5、镉（以Cd计）：镉（以Cd计）是最常见的重金属元素污染物之一。镉不是人体的必需元素，镉对人体的危害主要是慢性蓄积性，长期大量摄入镉含量超标的食品可能导致肾和骨骼损伤等。镉广泛地存在于自然界，但是自然本底值较低，因此食品中的镉含最一般不高。但是，通过食物链的生物富集作用，可以在食品中检出镉。或者施用不合格化肥也可能造成污染，有些化肥如磷肥等含镉量较高，在施用过程中可造成蔬菜的镉污染。

