附件2：
关于部分检验项目的说明

大肠菌群：大肠菌群是国内外通用的食品污染常用指示菌之一。大肠菌群数的高低，反映了对人体健康危害性的大小。大肠菌群不合格表明食品中存在着肠道致病菌污染的可能性，潜伏着食物中毒和流行病的威胁，对人体健康具有潜在的危险性。大肠菌群超标的原因可能是生产加工过程卫生条件控制不到位，或者产品在运输、贮存、销售环节不规范操作引起的微生物污染。

胭脂红：胭脂红又名大红、亮猩红，是常见的人工合成着色剂，在食品生产中应用广泛，可改善食品的外观和色泽。胭脂红属于安全性较高的合成色素，但若长期过量食用胭脂红超标的食品，存在致畸、致癌的可能性。GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》规定在糕点中不得使用胭脂红。不合格可能的原因主要是生产经营企业为增加产品品相或弥补原料品质较低而超范围、超量添加，也不排除个别产品掺假的可能。

3.乙螨唑：乙螨唑属于新型噁唑类杀螨剂，2009年在我国首次临时登记，2012年进入正式登记。GB 2763-2021《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》要求乙螨唑≤0.02mg/kg。截至2024年2月底，乙螨唑在我国的登记作物共11种（类），分别为棉花、草莓、西瓜、苹果树、桃树、柑橘树、枸杞、咖啡树、花椒树、蔷薇科观赏花卉（含观赏月季）、食用玫瑰，尚未在黄瓜等蔬菜作物上登记。

