附件2：
关于部分检验项目的说明

1.大肠菌群：大肠菌群是国内外通用的食品污染常用指示菌之一。大肠菌群数的高低，反映了对人体健康危害性的大小。大肠菌群不合格表明食品中存在着肠道致病菌污染的可能性，潜伏着食物中毒和流行病的威胁，对人体健康具有潜在的危险性。大肠菌群超标的原因可能是生产加工过程卫生条件控制不到位，或者产品在运输、贮存、销售环节不规范操作引起的微生物污染。

